TERRAZA - RESTAURANTE

arNPreto

landetxea

Cocina de cercania y producto local

Sabores honestos, de temporada y en un entorno rural con alma

Valle de Karrantza - Bizkaia
www.gailurretan.com




Nuestra Carta

Cocina casera con guifios viajeros, producto local y mucho sabor.

Ensaladas del valle

Gailurretan. Lechuga, zanahoria, calabacin y cebolla confitada c¢/queso ecoldgico. ... 12 €
Aitatxu. Pimientos asados, lechuga, tomate, caballa y cebolleta ..........cccoorrrnnncn..e. 14 €
Karrantza. Tomate de temporada, burrata y pesto (en temporada) ........ccccoevvvereneeee 14 €

Raciones para compartir

Alcachofas confitadas con papada de Lombera y lascas de queso de Pako ........... 14 €
Champinones plancha con cebolla confitada y salsa Gailurretan (4 unid.) ................. 8 €
Papas dOS SAISAS ..ottt 8 €
Croquetas segun el dia (8 UNIA.) .ot sesenes 10 €
Morcilla de arroz con pimientos @SAAOS ...t 12 €
Mejillones estilo GaIlUrretan ...t es 9 €
GambON @ 13 BilDAINGA ...t 16 €
Antxoas de Santoia con emulsion de PimieNntO rOJO ......cocvevrrereerreneeeeireeeireeeseisees 23 €
Paletilla ibérica cortada a cuchillo con salmorejo ... 20 €
Morros de ternera en su salsa con champifoNEs .........cccooieieiceireieinieseseeee e 17 €

(IVA incluido)




Antojitos

SalMmOorejo (eN tEMPOrAdA) .......cooviirieieieiie ettt sens 7€
Revuelto de setas salvajes (en temporada) ... 17 €
4Delicias. Huevos, patatas fritas, pimientos verdes y paletilla ibérica .........ccccouuue..n.. 15 €
Quesadilla mexicana con pavo, pimientos, cebolla, queso y pico e gallo........cccceevuerennnee. 8 €
Pavo al curry con arroz basmati ... 15 €
MoUSaKa VEGETANIANA ...ttt 15 €
Lasaia italiana ........cocoioririeieec et 15 €

Platos mar y tierra

Pimientos rellenos de merluzay gambon ... 15 €
Taco de bonito con cebolla confitada y ali oli de ajo negro (en temporada) .......... 19 €
Pescado del dia ...t s.p-m.
Conejo en Salsa de NUECES ...t senee 16 €
Cerdo a la sidra con manzana y toMIllO ... e 15 €
Rabo estofado con crema de patata y manzana ... 21 €
Carrillera en s5alsa de tXaKOoli ... 22 €
Costilla de vaca a baja temperatura con parmentier de patata ........ccccoocveveveecennnnes 20 €
Abanico ibérico con patatas fritas y pimientos del pais ........ccccoveveeicernrerreisereneen. 23 €
Garbanzos con setas salvajes y caldo de rabo ... 17 €
PN (FACION) ettt ettt sttt st sas st e st s s sssesasasseseas 1€

(IVA incluido)




Disponible exclusivamente en servicio de cenas

Home Made Burgers

Elaboradas por nosotros con productos naturales. Las de carne son de vacuno (180 gr)
segun nuestra receta casera, en pan artesanal. Disponemos de pan sin gluten.

BIigBeN (NGLESQA) ..ottt 13 €
Bacon, champifiones, huevo, queso, lechuga, tomate, cebolla confitada, nuestra mahonesa y
barbacoa.

BHFF@I (FIOINCOSQ) ettt vt s e s s e e e e sesesenesessnes 11 €

Brie, champifiones, rucula, cebolla caramelizada y salsa mostaza.

Moulay DIiSS (MAITOGUI) .....ocvvvieiieieieiisiseeeiesie et sssssss s s sssss s s s sasssns 11 €
Hummus, berenjena, lechuga, cebolla confitada y comino.

CE Y =13 o T T (/Lo [T ) RO 11 €
Burguer vegetariana, lechuga, tomate, cebolla confitada, queso y salsa pimientos.

Pizzas del mundo

Todas nuestras pizzas llevan una base de harina de trigo y aceite de oliva virgen extra,
con tomate y mozzarella.

Umadermia (Karrantzana — frutos del PAIS) ..............wceoereoerieeeenrensrossiesisssisssssssesssssssssssssssssssssssssnes 15 €
Lomo de Tokornal, bacén, pimientos asados, queso Vistalegre y orégano.
TOUMDBUKIU (AfFICANQA) ..ottt 13 €
Bacon, datiles, cebolla y orégano.
Esvedra (Mediterranea — frutos de (@ NUEITQ) ..............ocoooeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeans 13 €
Calabacin, champifiones, pimientos, cebolla y albahaca.
Chichén 1tza (MexiCaNG - PICANTE) ... ssss s snsns 14 €
Pavo, pimiento rojo, cebolla, jalapefios y salsa chile.

(IVA incluido)




Postres para pecar

Nuestros postres caseros y/o artesanos pueden variar segun el dia y la temporada.

Tabla de quesos karranzanos con dulce de manzana o membirillo y nueces . 8 €/15 €

Tarta o flan de QUESO ...t nes 5,50 €
Yogurt casero con granola ecolégica de Ama Orea .........ccoocevvevcerreeenneersnssninsennnes 3,50 €
Helados caseros (higo, frutos rojos, turrdn, €tC) .......eeeeeeieeinreresseesesenens 5,50 €
THPAIMISUL ...ttt e bbb 6 €
Fruta de temporada ...t 2,50 €

(IVA incluido)




Menu especial

Sujeto a un minimo de 6 personas por mesa

PARA EMPEZAR

Aperitivo de la casa

PARA COMPARTIR

Ensalada de pimientos asados y caballa
Mejillones a la marinera
Torre de morcilla sobre champiidn con cebolla confitada

PRINCIPAL A ELEGIR

Opcién A Opcién B
Lasafa de carne y champifiones e Garbanzos con setas salvajes
Moussaka vegetariana e Costilla de vaca a baja temperatura
Conejo en salsa de nueces e Rabo con crema de patatay
Cerdo a la sidra con manzana y manzana
tomillo e Carrilleras en salsa de txakoli
Pimientos rellenos de gambon y e Pescado del dia
merluza
Costilla de cerdo a baja
temperatura

PARA TERMINAR

Postres caseros y/o artesanos

Opcion A Opcion B
32€ 40 €
IVA incluido IVA incluido

BEBIDAS INCLUIDAS

Tinto Rioja Crianza - Blanco Rueda - Rosado Navarro - Agua

Copas 7 € - Especiales 8 €

Fines de semana y festivos




Carta de Vinos

Seleccion para acompafar nuestra cocina.

Tintos
VARIEDAD COPA/BOTELLA
Montelciego, Crianza — D.O.Ca. Rioja Tempranillo 2,50€/17€
Ramén Bilbao, Crianza — D.O.Ca. Rioja Tempranillo 20 €
Piérola, Crianza — D.O.Ca. Rioja Tempranillo 21€
Melior — D.O. Ribera del Duero Tempranillo 19 €
Finca Resalso — D.O. Ribera del Duero Tinta del Pais 21 €
Les Cousins I’Inconscient — D.O.Q. Priorat Garnacha, Carifiena, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah 23 €
El Castro de Valtuille — D.O. Bierzo Mencia 19 €
Vifa Zorzal — D.O. Navarra Garnacha 19 €
Matsu El Picaro — D.O. Toro Tinta de Toro 19 €
Habla del Silencio — VT Extremadura Syrah, Tempranillo, Cabernet Sauvignon 20 €
Juan Gil, 9 Meses — D.O. Jumilla Monastrell 20 €
Laya — D.O. Almansa Garnacha Tintorera, Monastrell 19€
Bisabuelos — D.O. Arribes Juan Garcia 21 €
Vino internacional (eleccion sumiller) — 22 €
Vino del mes (eleccién sumiller) — 21€
Blancos
De Bringas — D.O. Bizkaiko Txakolina Hondarribi Zuri 2,50€/17¢€
Casona Micaela — VT Costa Cantabria Albarifio y Riesling 21 €
Maruxa — D.O. Valdeorras Godello 21 €
Verdejo — D.O. Rueda — 1,80€/15€
Rosado
D.O. Navarra = 1,80 €/13 €
Orange
Principia Orange — D.O. Arribes Malvasia 21€
Dulce
Pedro Ximénez = 6€/--
Sidray Cava
Sagardo naturala - 8€
Brut Nature “Maset” — 18 €

(IVA incluido)




Nuestra filosofia

Cocina con almay sentido del lugar

Nuestra propuesta parte de la cercania: producto local, temporada, recetas honestas y
un profundo respeto por el paisaje que nos rodea. Cada plato busca transmitir la
calidez de una casa abierta, la sencillez bien entendida y el placer de compartir mesa

en un entorno rural Unico.

# Si tienes alergias o intolerancias, por favor consulta a nuestro equipo.

Reservas

@ B? Lanzas Aqudas 17 - Karrantza
e 946 BO6 667

& www.gailurretan.com




